KUV|n8°s®

|(U\III'18°S®

COMMERCIAL
Hochleistungs Vakuum Mixer
CB1000

Bedienungsanleitung

« Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung

nach dem Lesen griffbereit auf.

« Uber den QR Code, gelangen Sie zu
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Wichtige Sicherheitshinweise

Vor der Verwendung elektrischer Gerate sollten stets folgende,
grundlegende Sicherheitsvorkehrungen eingehalten werden:

1. Lesen der Bedienungsanleitung.

2. Zum Schutz vor der Gefahr eines elektrischen Schlags, darf das Gerét
(z. B. Netzkabel, Stecker, Motor usw.) nicht in Wasser oder andere
FlUssigkeiten getaucht werden.

3. Dieses Gerat ist nicht dafUr bestimmt, durch Personen (einschlief3lich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und mangels Wissen benutzt zu
werden. Es sei denn, sie werden durch eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person sorgfaltig beaufsichtigt und erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist. Wenn ein Gerat von oder in der Nahe von Kindern
benutzt wird, ist eine strenge Aufsicht erforderlich, um sicherzustellen, dass
sie wahrend der gesamten Nutzung keinen Schaden nehmen, oder mit
dem Gerdt spielen.

4. Vor Aufbewahrung, Reinigung, Zusammen, oder Auseinanderbau Gerat
unbedingt ausschalten und den Stecker aus der Steckdose ziehen.
Niemals direkt am Netzkabel ziehen.
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10.

11.
12.

13.
14.

15.

16.
17.

18.

. Aufleuchtendes Display und Bedienfeld zeigen die Betriebsbereitschaft an. In

dem Fall, jeglichen Kontakt mit den Klingen oder beweglichen Teilen vermeiden.
Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn Netzkabel oder -Stecker beschadigt sind.

. Indem Fall einer Beschadigung von Netzkabel oder -Stecker, sofort Hersteller,

Handler oder einem qualifizierten Techniker kontaktieren, damit ein Austausch
der defekten Teile vorgenommen werden kann, um jegliche Gefahr zu
vermeiden!

Zur Uberprifung und Reparatur senden Sie das Produkt bitte ein.

Die Verwendung von Zubehorteilen, einschlielSlich Mixbehaltern, die nicht vom

. Hersteller empfohlen werden, kdnnen Verletzungsgefahren fur Personen

darstellen.

. Gerdt nur in geschlossenen Raumen einsetzen.
. Netzkabel nicht tber die Kante eines Tisches oder einer Arbeitsplatte hangen

lassen.

Netzkabel darf auf keinen Fall mit heilSen Oberflachen in Berlihrung kommen, zB.
einer Herdplatte.

Gerat nicht auf oder in die Nahe eines heiRen Gas-, Elektrobrenners oder in
einen beheizten Ofen stellen.

Gerat nur fUr die Verarbeitung von Lebensmitteln verwenden und nicht fur
andere Zwecke.

Keine heil3en Flissigkeiten in den Mixbehalter einflllen und mixen.
Klingen im Mixbehadlter sind gescharft - Vorsichtig handhaben!

Gerat hat einen geerdeten Stecker verbaut, nur in entsprechend geerdeten
Steckdosen nutzen.
Verandern Sie den Stecker in keinster Weise.

Wird der Mixer an eine andere Person weitergeben oder verliehen, ist es wichtig
dieser Person die Bedienungsanleitung mitzugeben.

Die Antriebskupplungen, auf dem Motorblock und Mixbehalter, sowie das dort
befindliche Lager sind VerschleifSteile und sollten regelmal3ig auf sichtbaren und
spUrbare Abnutzung, Risse oder Beschadigungen Gberpriift werden. (je nach
Verwendung und Anzahl der Einsatze kann es Unterschiede in der Lebensdauer
geben)

DIESE HINWEISE AUFBEWAHREN

- Bedienungsanleitung zum spateren Nachschlagen aufbewahren.
- Wenn das Gerat verschenkt, verliehen oder verkauft wird, Bedienungsanleitung mitgeben.
- Diese Anleitung ist auch auf www.kuvings.de verfiigbar.
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Sicherheitshinweise (Checkliste) m Sicherheitsvorkehrungen (Checkliste)

Die folgenden Hinweise dienen der eigenen Sicherheit. Sicherheitshinweise

bitte sorgfaltig lesen, bevor der Mixer verwendet wird Zur sicheren Verwendung des Mixers, die Checkboxen vor dem ersten Start abhaken!

/A Warnung : Nichteinhaltung des Leitfadens kann Verletzungen oder Tod ausldsen. Checkbox Achtung

@ Achtung : Nichtbeachtung des Leitfadens kann Produktschiden verursachen.

@ Verboten

Gerat nicht verandern

@& Stecker bei Nichtgebrauch ziehen O Achtung

Zur sicheren Verwendung des Mixers, die Checkboxen vor dem ersten Start abhaken!

Checkbox

hd @ @

Achtung

Stecken Sie nicht mehrere Netzstecker gleichzeitig in
eine Steckdose oder -Leiste.

— Dies kann zur Hitzeentwicklung oder Branden flihren.

Den Netzstecker nicht mit feuchten Handen ber(hren.
— Kann zu einem elektrischen Schlag fiihren.

Bei Nichtgebrauch den Stecker aus der Dose ziehen.
— Kann zu einem elektrischen Schlag fiihren.

Netzkabel nicht stark abknicken und keine schweren

e

@ @ @

N
&

Klingen nicht mit den Handen anfassen, wenn
Mixbehdlter verwendet oder gereinigt wird.
— Dies kann zu Verletzungen fiihren.

AuBBerhalb der Reichweite von Kindern und Sauglingen
lagern.
— Dies kann zu Verletzungen flihren.

Kein Besteck, oder andere Gegensténde in den
Behadlter lassen, wenn gemixt wird.
— Dies kann zu schwerwiegenden Unfllen fiihren.

Zur Reinigung, mit einem trockenen Tuch, den
Netzstecker ziehen.

Mixer sollte nicht an Orten stehen, die groBer Hitze, Ol,
Feuchtigkeit, Staub oder Spritzwasser ausgesetzt sind.
— Dies kann die Lebensdauer des Produkts verkiirzen.

Nicht auf einer schrdgen, oder instabilen Arbeitsflache
benutzen.

AN Gegenstande draufstellen, um Schaden zu vermeiden. " .
\ @)I ge — Wenn das Produkt herunterfallt, kann dies zu
L 1/ — Konnte Kurzschluss oder Brand verursachen.

© @

04 COMMERCIAL HOCHLEISTUNGS VAKUUM MIXER

Kontaktbereich des Netzsteckers und dessen Stifte nicht
mit einem feuchten Tuch oder Wasser reinigen.
— Konnte Kurzschluss oder Brand verursachen.

@ © O

Schaden oder Unféllen fiihren.

Nicht mit brennbaren Materialien oder Chemikalien

reinigen.

— Kann Stromschldge, Feuer oder Explosionen
verursachen.
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E Ubersicht der Teile

COMMERCIAL HOCHLEISTUNGS VAKUUM MIXER

~— A Vakuummodule —
............... Vakuumhaube  Vakuumventil
=
Vakuumkappe Vakuum Pad
N J
Vakuummodul

Schafft und halt das Vakuum im Mixbehalter

Schallschutzhaube

Haube mit eingebauter automatischen
Vakuum-, Offnungs- und SchlieBfunktion, die
die Gerdusche beim Mixen minimiert

Luftabsaugung (Gerate-Riickseite)
Bei Verwendung der Vakuumfunktion wird die
Luft im Behalter abgesaugt.

Stromanschluss (Gerate-Riickseite)

Neben dem Motor wird auch die automatische
Offnungs- und SchlieRfunktion mit Strom
versorgt.

Mixbehalter-Deckel

Zwei Fligel am Deckel, die sich am Behalter
einhaken, verhindern, dass sich der Deckel
wahrend des Mixen 16st. Er lasst sich trotzdem
leicht 6ffnen und schlieBen.

Dichtung Mixbehalter-Deckel
Eine mehrlippige Deckel-Dichtung verhindert,
dass sich Zutaten beim Mixen herausdriicken.

Mixbehalter
Hergestellt aus ECOZEN, einem BPA-freien,
umweltfreundlichen Material.

Klingen-Set

Spezialisiert auf Zubereitungen von feinen
Texturen sowie cremigen Konsistenzen
geschaffen fiir hdrteste Anforderungen, wie Eis
Crushing durch Verwendung einer geraden
Klinge aus gehartetem Edelstahl.

Gerate Riickseite ~

Antriebskupplung

Hilft dabei, den Mixbehalter stabil auf der

Basis zu befestigen.

* EineunsachgemaBe Verwendung kann zu
Schaden an der Antriebskupplung fiihren.

Pad

Befestigen Sie die Schallschutzhaube und den

Mixbehalter auf dem Maschinenkorper. Achten

Sie darauf, die Pads zu verwenden, nachdem

Sie sie richtig eingesetzt haben.

* Wenn das Produkt ohne Pads verwendet
wird, kann die Antriebskupplung beschadigt
werden.

Vollluftdichtung

Durch die Verwendung der Vakuum- und
automatischen Offnungs-/SchlieRfunktion
haftet die Schallschutzhaube am Gerét.

Schnellstart-Taste

Lost schnell und einfach, das am haufigsten
benutzte Automatik Programm 1 aus.

Bedienfeld

Hier werden alle Einstellungen vorgenommen
und alle wichtigen Informationen tber den
Mixerstatus auf dem Display angezeigt

Standfu3platte
Sorgt fiir einen sicheren Stand und reduziert
Vibrationen und Gerdusche.

Netzhauptschalter (Gerate-Riickseite)

Befiillung des
Behilters

* Befolgen Sie die Einfiillanleitung:
Fliissigkeiten (Saft, Wasser usw.) — weiche Zutaten
(Ananas, Obst usw.) — faserige Zutaten (Blattgriin
usw.) — harte Zutaten (Karotten, Eis usw.)

* Flussigkeiten (Wasser, Kokosmilch, Saft usw.)
hinzufiigen, damit sich die Klingen gut drehen konnen
und die Zutaten durch den entstehenden Wirbel immer
wieder in Messer gezogen werden.

* Es ist zu beachten, dass die Zutaten unter der
maximalen Fiill- und tiber der minimalen-Fiillmenge
liegen.

1,400mI

Maximale Fiillmenge fiir Zutaten
(Obst, Gemise, Flussigkeit, Eis, usw..)

800ml

Maximale Fullmenge fiir besondere Flissigkeiten
(Pflanzendrinks, Kokosmilch, Kuhmilch, etc.).

300ml

Minimalste Fullmenge fiir Flussigkeiten.

*Wenn die Fullhche unter der Mindestmenge
von 300 ml liegt, wird das Mixen nicht
zufriedenstellend funktionieren.
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Zusammen- und Auseinanderbau | Vakuum
Modul

Zusammenbau des Vakuummoduls Entfernen des Vakuummodauls

c/// P V J// K\\

|

N

\ ///‘ \\‘7 y //n

@ Vakuum Pad iiber die Aufnahme an der Vakuumkappe ziehen. @ Modul mit gleichzeitigem Driicken der beiden seitlichen Tasten sowie vorsichtigem

. Anheben aus der Schallschutzhaube herausnehmen.
F Tipp
Vakuum Pad so montieren, dass der Saugnapf nach unten zeigt. ]
@ Vakuumventil in der Vakuumkappe, wie auf dem Bild, einsetzen. Einsetzen des Vakuummoduls
© Vakuumhaube in die Vakuumkappe mit dem eingesetzten Ventil, im Uhrzeigersinn g N

einschrauben.

U

Wenn "PLEASE RINSE VACUUM MODULE/BITTE VAKUUMMODUL SPULEN" auf dem
Display erscheint, nach den Anweisungen im Abschnitt "Zusammenbau des
Vakuummoduls" (siehe oben) vorgehen, um das Modul zu zerlegen, zu reinigen und vor
dem ersten Gebrauch die Feuchtigkeit zu entfernen.

@ Vakuummodul in die Aufnahme an der Oberseite der Schallschutzhaube einsetzen.
Passt nur richtig herum hinein.

@ Das Vakuummodul rastet mit einem "Klick"-Geréusch ein und die Verbindung ist hergestellt.

08 COMMERCIAL HOCHLEISTUNGS VAKUUM MIXER cB1o00 09



Schall
Zusammen- und Auseinanderbau ffhuu

aube

Abnehmen der Schallschutzhaube

-

@ Schallschutzhaube bei abgenommenem Behlter von hinten leicht 6ffnen.

@ Beide Seiten der Schallschutzhaube leicht auseinanderziehen, sodass sich die beiden

Befestigungsnoppen aus den Seiten der Haube 16sen und die ganze Haube, wie auf Schienen

nach hinten gezogen werden kann.

*Werden die Seiten der Schallschutzhaube bei der Demontage zu weit gespreizt, kann dies zu
Schéden am Produkt fiihren.

* Der Schwerpunkt der Haube liegt auf der Riickseite, darum beim Abnehmen der Haube
immer hinter dem Gerét stehen.

Aufsetzen der Schallschutzhaube

-

@ Schallschutzhaube leicht 6ffnen und sich hinter das Gerat stellen.

@ Beide Seiten der Schallschutzhaube leicht nach auBen ziehen und die Haube auf den

Motorblock aufschieben, bis die Befestigungsnoppen auf beiden Seiten in die Nute einrasten.

* Mixer erst in Betrieb nehmen, wenn sichergestellt ist, dass die Befestigungsnoppen richtig in
die Nute der beiden Seitenwédnde der Haube eingerastet sind.

* Der Schwerpunkt der Haube liegt auf der Riickseite, darum beim Aufsetzen der Haube immer

hinter dem Gerat stehen.
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e

Abnehmen der beiden Stellflachen

e PadB

\ [ = P L/ //

Ve

Ve

@ Mit Abnehmen der Mixbehlter-Stellflache (Pad A) beginnen, wie auf dem Bild zu sehen.

@ Pad B seitlich mit beiden Handen leicht anheben und vorsichtig die Aussparungen aller
4 Seiten abziehen.

© In diesem Zustand das komplette Pad B von vorne nach hinten abnehmen.
Aufsetzen der beiden Stellflaichen

@ Pad 2 von hinten nach vorne aufsetzen. Sitz von Pad 2 am Vakuumeinlass, Stromanschluss,
seitlichen Befestigungsnoppen, Schnellstart-Taste und vorderer Aussparung kontrollieren.

@ AbschlieBend Mixbehalter-Stellfliche (Pad A) mit dem Motorblock verbinden.

© Achten Sie darauf, dass Sie das Pad nach der ordnungsgeméRen Befestigung verwenden.
*Wird das Produkt ohne Pads verwendet , kann dies zu Schaden an der Antriebskupplung fiihren.

* Um die Vakuumfunktion normal nutzen zu kénnen, achten Sie darauf, die Vollluftdichtung
nicht zu falten, und befestigen Sie dann das Pad B vollstandig.

Abnehmen und Einsetzen der Standful3platte

@ standfuBplatte in die 4 Nuten des Motorblock Unterbodens einsetzen.

@ Gummiplatte vom Motorblock von hinten nach vorne abnehmen.

cB1000 11



Hinweise zum Betrieb

* Nach dem Auspacken, Mixbehalterset (Mixbehalter, Behalterdeckel, Deckel, Dichtung) vor
dem ersten Gebrauch mit einem milden Reinigungsmittel sdubern.

* Bei den ersten Anwendung kann es zu einer geringen Geruchsentwicklung kommen.

o Die Schallschutzhaube auf den Motorblock setzen.

- Prifen, ob das Vakuummodul richtig in die
Schallschutzhaube integriert ist.

- Prifen, ob die Schallschutzhaube richtig auf der
Stellflache eingerastet ist.

* Ist die Schallschutzhaube nicht korrekt aufgesetzt, kdnnen die
Funktionen "Automatisches Offnen/SchlieBen" und "Vakuum"
gestort sein.

9 Zutaten in den Mixbehlter geben und 5
Behalterdeckel schlieen. \

- Zutaten grob zerkleinern (3 cm oder weniger) und nicht |
unter 300 ml oder tber 1400 ml Fullmengen gehen.

- Prisfen, ob der Deckel richtig auf dem Mixbehalter sitzt. ¢ /

o Ist das Gerat am Stromnetz angeschlossen und der

Hauptschalter steht auf "on", befindet es sich im Kuuiny

Standby-Modus. E

- Anzeige: Wenn das Hochfahren des Gerites abgeschlossen ist, COvER oREn
wird READYangezeigt. AUTO VACUUM BLE

- Bedienfeld: Die Taste 1 leuchtet weif3 auf.

0 Taste auf dem Bedienfeld wahlen, um das Gerat zu starten.
- Taste auf dem Bedienfeld auswéhlen, Taste leuchtet weil3

und der Mixvorgang beginnt. KovTNGS
- Taste "Auto Vacuum" (Seite 16) leuchtet weil3, signalisiert, - v
dass die Vakuum Funktion aktiv ist.
- Taste "Automatisches Offnen/Schlieen” (Seite 16) leuchtet weif3,
signalisiert, dass Funktion alleine oder zusammen mit Vakuum aktiv

Kuwin

&
E

ist.
6 Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, Gerit ( Kuwin
ausschalten und Netzstecker ziehen. s

- Mixvorgang wird durch Driicken der Taste "Start/Stop" oder
einer der Programm Taste (1-5) auf dem Bedienfeld gestoppt.

2 COMMERCIAL HOCHLEISTUNGS VAKUUM MIXER

Reinigung und Aufbewahrung

*Teile aus Gummi, nur feucht abwischen oder mit kaltem Wasser abwaschen und dann ausreichend
trocknen. HeifBes Wasser oder der Aufenthalt in der Spiilmaschine kann zu Verformungen des
Materials fiihren!

o Schallschutzhaube / Motorblock

- Beides mit einem trockenem Tuch reinigen.

* Eintauchen von Schallschutzhaube und Motorblock

in Wasser kann zu Defekten fiihren, nétige
Reparaturen sind kostenpflichtigen.

9 Mixbehilter-Set

(1) Generelle Reinigung

@ 400 ml warmes Wasser und einige Tropfen mildes Reinigungsmittel
in den Behdlter geben, Deckel schliefen und ca. 20-30 Sekunden lang
bei 70 % Geschwindigkeit "Speed Set" laufen lassen.

@ Nach Beendigung des Mixvorgangs, evtl. Riickstande mit einem
weichen Tuch oder Schwamm entfernen und griindlich mit
klarem Wasser ausspulen.

(2) Griindliche Reinigung, bei starken Ablagerungen im Behalter
und an den Klingen.
® 50 g Zitronensdure zusammen mit 1 | heifem Wasser (60°C) in den Mixbehalter
geben und fir mindestens 3 Stunden einwirken lassen.
@ Nach dem Einwirken 20-30 Sekunden lang mit 70%iger Geschwindigkeit
mixen, um die Ablagerungen zu entfernen.
® Nach Abschluss des Mischvorgangs den Behélter Inhalt auskippen und

verbliebene Riickstdnde mit einem weichen Tuch oder Schwamm
entfernen und griindlich mit klarem Wasser aussptlen.

Tipp
Bei niedrigen Wassertemperaturen dauern Reinigungsvorgange ldnger. Raue Schwamme
zerkratzen die Innenseite des Behdlters, darum mit weichem Tuch oder Schwamm
reinigen.

(3) Achtung (kostenpflichtiger Kundenservice)

@ Die Antriebskupplung und das Lager der Mixerklinge, welche sich auRen im Mixbehalter
befinden, diirfen nicht in Wasser getaucht werden, da sonst das Kugellager Schaden nimmt.

@ Darum Behélterset nicht in Spilmaschinen reinigen!

@ Die duferen Dichtungen der Kugellager vertragen keine Reinigungsmittel, oder heites Wasser,
welches zu vorzeitigem Verschleil3 und Korrosion fihrt, welcher nicht Gber die Garantie
abgedeckt ist!.
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m Sicherheitshinweise fiir die Praxis

*Gerat nur fiir Zwecke einsetzen, fiir die es bestimmt ist.
(Bitte diesen Mixer nur fiir die Zubereitung von Getrénken einsetzen.)

0 Vor der Benutzung

- Priifen, ob das Gerat richtig zusammengebaut ist.
(Siehe S.8-5.11)

- Funktion "Automatisches Offnen/SchlieBen" kann nur mit
richtig aufgesetzter Schallschutzhaube verwendet werden.

- RegelmaRig Zustand von Verbrauchsmaterialien wie Behélter,
Klingen, Kugellager und Antriebskupplungen kontrollieren,
um gute Mixleistungen zu gewahrleisten.

- Um sicheres Mixen zu gewahrleisten, Bedienungsanleitung

vor der Verwendung des Produkts sorgféltig lesen.

a Wahrend der Benutzung

- Gerdt nicht in Betrieb nehmen, wenn sich keine Zutaten im Behélter
befinden. (Produkt wird beschadigt, Lebensdauer verkirzt sich).

- Gerat nur auf trockenen, ebenen Flachen nutzen und weder
schitteln noch bewegen, wahrend des Betriebs.

-Wenn der Behalter vom Motorblock entfernt wird, muss der
Mixvorgang abgeschlossen sein.

- Nur Lebensmittel verarbeiten (keine Loffel, Gabeln, Messer usw.) !

- Mixergebnisse konnen je nach Art, Reihenfolge und Menge der
Zutaten stark variieren.

* Befolgen Sie die Anleitung zur Befiillung des Behaélters (Seite 7) Fllssigkeiten — weiche
Zutaten — faserige Zutaten — harte Zutaten

- Wenn Uberhitzungsschutz aktiviert wird (Motor bleibt stehen) das Gerat vor Neustart
mindestens 30 Minuten lang abkuhlen lassen.

g Nach der Benutzung

- Nach Gebrauch den Behélter sofort auswaschen und trocknen.

- Gehéuse und Schallschutzhaube nicht mit Wasser reinigen, nur
mit einem weichen Baumwolltuch.

-Vakuummodul nach der Reinigung vollkommen trocknen bevor
es wieder verwendet wird.

- Teile nicht in der Spulmaschine reinigen. Dies kann die Lebensdauer
der Teile verklrzen und Fehlfunktionen verursachen.

COMMERCIAL HOCHLEISTUNGS VAKUUM MIXER
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E] Erklarung der Funktionen

AUTO VACUUM BLEN

‘ ON/OFF Schalter Gerate-RUckseite

@ ‘ ‘ HauptSChaIter unterbriCht Stromversorgung.
(4 9 J
\
|

® ® o |

Aktiviert oder stoppt die
a SIS ausgewadhlte Funktion.
E Impuls Steuert die Impulsfunktion. -
‘ \ a Display Zeigt den aktuellen Mixerstatus an.
| ‘ i |
| | )
Manuelle o ‘ ,
“ “ @ Geschwindiakeit Einstellen der Mixgeschwindigkeit. ] ® Schnellstart-Taste direktes Starten des
[ | eschwindigkel f ; meistbenutzten Rezeptes Nr.1
‘ ...................... r Auto Mixen 5 ?rogramme aus 35 Optionen —— ]
: ‘E RE wahlbar. S ‘
Ik
L‘f ________ —— i 5 Auto Offnen/ Aktiviert Funktion automatisches J
p—— SchlieBen Offnen/SchlieBen.
Auto Vakuum Aktiviert Vakuum-Modus.

16 COMMERCIAL HOCHLEISTUNGS VAKUUM MIXER cB1000 17



Inbetriebnahme

*Im Modus "Auto-Vakuum" wird der Riickfluss von Sauerstoff verhindert und vakuumbezogenen
Funktionen kénnen nicht ununterbrochen verwendet werden.

*Um den "Auto-Vakuum"-Modus und die damit verbundenen Funktionen wieder zu verwenden, den
Behalter vollstandig vom Motorblock abnehmen und wieder aufsetzen.

Bedienfeld Merkmale
W Leistungs
stand
ON/OFF
Haupt
Schalter
Manuelle
Bedienung
Start/Stop

Verwendung

Standby Modus

Sobald der Netzstecker in der
Steckdose sitzt und der Hauptschalter
auf ON steht ist der Standby Modus
aktiviert.

Schallschutzhaube ist geschlossen.

Schallschutzhaube ist offen.

Manuelles Mixen (Normal)

- Taste "Start/Stop" beginnt und stoppt
Mixfunktion mit einer vorbestimmten
Geschwindigkeit (Voreingestellte
Geschwindigkeit: 50%)

Manuelles Mixen (Vakuum)

- Durch Taste 'Auto Vakuum' den Vakuum
Modus aktivieren und den Mixprozess
mit der 'Start/Stop' Taste beginnen
(Voreingestellte Geschwindigkeit: 50%)

*Tasten 'Manuelle Geschwindigkeit’
steuert wahrend des Mixens zwischen
77% bis 100%

* Letzte Einstellung wird nicht gespeichert,
wenn das Gerdt ausgeschaltet oder der
Netzstecker gezogen wird.

Stop Funktion

- Mit der Taste 'Start/Stop' wird jede
laufende Funktion gestoppt.

8 COMMERCIAL HOCHLEISTUNGS VAKUUM MIXER

Display

READY
COUVER OPEH

READY
COUER CLOSED
READY
COUVER OFEH

SPEED SET
S 0:01

Manuelles Mixen (Normal)

AUTO WRCUUM S
0o

SPEED SET
S LIEIN

Manuelles Mixen (Vakuum)

Bedienfeld

A

Impuls

Auto
Vakuum

Auto
Open/Close

Merkmale

Manuelle
Bedienung

Auto
Offnen
SchlieBen

Verwendung

Impuls

- Taste 'Impuls' aktiviert die
'Impuls'-Funktion mit 50 %
Geschwindigkeit (funktioniert nur,
solange die Taste gedriickt ist)

Einstellung Impuls Geschwindigkeit

- Mit kurzem driicken der Taste 'Impuls'
kann mit den Tasten 'Manuelle
Geschwindigkeit' zwischen 7% bis 100%
Leistung gewdhlt werden
(Anfangseinstellung: 50%)

* Letzte Geschwindigkeitseinstellung
wird nicht beibehalten, wenn
das Gerat ausgeschaltet oder das
Netzkabel gezogen wird.

Auto Vakuum Mode

- Taste 'Auto Vakuum' aktiviert aus dem
Standby Modus heraus die Vakuum
Funktion.

* Die Schallschutzhaube vor Betrieb
schlieRen.

* Die Schallschutzhaube nicht berthren,
bevor das Vakuum nicht komplett
abgebaut ist (sonst kann es zu
Fehlfunktionen oder Schaden kommen).

Auto Offnen/SchlieBen Funktion

- Taste ‘Auto Offnen/SchlieRen' aktiviert
aus dem Standby-Modus heraus die
Funktion des automatischen Offnen
und Schlief8en.

*Im Modus 'Auto Offnen/SchlieBen’
wird die Schallschutzhaube vor und
nach dem Mixen automatisch gedffnet
und geschlossen.

*Wahrend die Schallschutzhaube
automatisch offnet und schliefit,
darf die Haube nicht berihrt werden.
(Dies kann zu Fehlfunktionen oder
Schéden fuhren)

Display

SPEED SET

Sl
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Inbetriebnahme

Bedienfeld Merkmale Verwendung

Auto Mixen (Normal)

- Mit Tasten 'Auto Mixen'
1-5 werden voreingestellte

Mix-Programme aus dem
Standby Modus heraus aktiviert.

Auto Mixen (Vakuum)

Taste 'Auto Vakuum' im Standby-

Auto Modus aktivieren, danach eine der

Mixen Tasten (1-5) 'Auto Mixen' betdtigen
(Tasten um vor dem Mixen die Vakuumierung
1~5) des Mixbehalters durchzufiihren.
Automatik
Funktion
Schnellstart Mixen (Normal)
- Im Standby-Modus die Taste
'Schnellstart' driicken, um die
Schnellstart Mixfunktion zu
aktivieren.
* Funktion 'Schnellstart Mixen' startet
Schnell . T
das Programm 'Auto Mixen' Nr. 1.
Start
Taste

Schnellstart Mixen (Vakuum)

-Vor dem Driicken der Taste
'Schnellstart' die Taste
‘Auto Vakuum' betatigen.

(siehe S.7 Befiillung des Behalters)
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Display

Auto Mixen (Normal)

AUTD uvACUUM 46
=00

Auto Mix Rezept Programme

* Auswahl, Eingabe und Speichern eines Rezept Programms aus 35 Rezept Vorschlagen.

Ablauf Details

Gleichzeitig eine der Tasten 'Auto Mixen' 1 bis 5
und eine der Tasten 'Manuelle Geschwindigkeit'
betétigen.

Bildschirm zeigt Rezepteinstellung an, mit den
Tasten 'Manuelle Geschwindigkeit' auf oder ab
eines der gew(nschte 35 Rezeptprogramme
auswahlen.

Rezeptprogramm auswahlen und eine der
Tasten 'Auto Mixen' (1~5), betdtigen (z.B. Taste 4
driicken, um Rezeptprogramm 05 zu verwenden)
Bildschirm zeigt 'REZEPT/RECIPE 05 --> TASTE/
BUTTON 04'

Speichern der Einstellung mit betétigen der Taste
'Start/Stop' abschliefen, es erscheint 'COMPLETED'
auf Bildschirm.

Display

| RECIFE 01
RECIFE 05
> BUTTON 04

Rezept 05 auf Auto-Mixen
Taste 04 eingestellt

| COMPLETED
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Auflistung der Rezept Programme

* Je nach Zutaten und Fiillmenge passendes Rezept Programm auswahlen.

Rezept Bezeichnung
Kleiner Smoothie
Doppelte Smoothies
Eiskaffee & Séfte
Milchshake
Grundrezept Saft

Cremiger smoothie

Extra grof3er
Smoothie

Grof3er Smoothie
Eiskaffe grof3
1[08  Extra groBRer Kaffee

Kaffee Variante 1

N

Kaffee Variante 2

3 Eiscappuccino

Eiscappuccino
grof

5 Medium Milchshake
16 GroBer Milchshake
17 Kleiner Shake

jt:38  Extra groBer Shake

Mixverlauf
18 Sekunden mit Geschwindigkeit 70%
6 Sekunden 50% = 12 Sekunden 85%

8 Sekunden 20% =» 10 Sekunden 80%
2 Sekunden 25% = 4 Sekunden 50% = 8 Sekunden 25%
=» 8Sekunden 21% =+ 8 Sekunden 17%
2 Sekunden 50% = 2 Sekunden 70% =+ 15 Sekunden 100%
= 3Sekunden 80% =+ 1 Sekunden 30%

10 Sekunden 50% =+ 20 Sekunden 100%

4 Sekunden 25% = 4 Sekunden 60% =+ 22 Sekunden 90%
10 Sekunden 10% =+ 5 Sekunden 30% =+ 5 Sekunden 50%
=» 20 Sekunden 70%

1 Sekunden 50% = 1 Sekunden 80% =+ 1 Sekunden 90%
=» 10 Sekunden 100%

2 Sekunden 25% = 5 Sekunden 50% = 5 Sekunden 30%
= 5 Sekunden 10% =13 Sekunden 100%

4 Sekunden 25% = 4 Sekunden 35% =» 4 Sekunden 50%
=> 13 Sekunden 100%

4 Sekunden 25% =» 4 Sekunden 35% =+ 4 Sekunden 50%
= 18 Sekunden 100%

2 Sekunden 15% =+ 3 Sekunden 30% = 3 Sekunden 45%
= 3 Sekunden 60% = 3 Sekunden 75%

4 Sekunden 15% = 3 Sekunden 30% =+ 4 Sekunden 45%
=» 3 Sekunden 60% =+ 4 Sekunden 75%

5 Sekunden 60% = 7 Sekunden 30% =+ 13 Sekunden 20%
=» 3 Sekunden 15%

2 Sekunden 50% = 3 Sekunden 100% = 5 Sekunden 25%
= 5Sekunden 21% =+ 5 Sekunden 15%

1 Sekunden 15% =» 1 Sekunden 35% =+ 4 Sekunden 58%
=) 1 Sekunden 40% =» 8 Sekunden 25%

2 Sekunden40% = 4 Sekunden 80% = 6 Sekunden 50%
= 6 Sekunden 75% =» 7 Sekunden 100%
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Mixdauer

18”

18”

18”

30"

23"

30"

30"

40"

13u

30"

5"

30"

14"

18”

28“

20”

1 51!

05"

Rezept Bezeichnung
Grundrezept Shake
20 Eiscreme Drink
21 Eiskaffee
22 Muse Mix

23 Multifunktions Mix

Kleiner Cocktail

2 GroBer Cocktail
2 GrofBer Saft
Mix
2 Multifunktion 1
Multifunktion 2
30 Multifunktion 3
Multifunktion 4

32 Hauptprogramm 1
Hauptprogramm 2
Hauptprogramm 3

Hauptprogramm 4

N

Mixverlauf

5 Sekunden 10% =+ 5 Sekunden 32% = 5 Sekunden 54%
= 5Sekunden 77% =+ 5 Sekunden 100%

5 Sekunden 55% =+ 7 Sekunden 25% =+ 16 Sekunden 12%

Schneller Anstieg 100%

7 Sekunden 15% =+ 5 Sekunden32% = 5 Sekunden 49%
= 5Sekunden 66% =+ 6 Sekunden 85%

2 Sekunden 20% =» 4 Sekunden 40% =» 6 Sekunden 51%
= 6 Sekunden 62% =+ 7 Sekunden 75%

13 Sekunden 90%

2 Sekunden 15% = 3 Sekunden 30% =» 5 Sekunden 45%
=> 3 Sekunden 72% =+ 12 Sekunden 100%

10 Sekunden 10% =+ 2 Sekunden 30% =+ 2 Sekunden 50%
=» 16 Sekunden 70% =+ 20 Sekunden 90%

100% fUr 7 Sekunden
2 Sekunden 10% = 2 Sekunden 30% = 10 Sekunden 70%

10 Sekunden 15% =+ 2 Sekunden 40% =+ 13 Sekunden 70%

12 Sekunden 10% =+ 4 Sekunden 50%
= 4 Sekunden 60% =+ 20 Sekunden 70%

Schneller Anstieg 60%

Schneller Anstieg 100%

9 Sekunden 20% =» 9 Sekunden 40% =+ 9 Sekunden 60%
=» 9 Sekunden 80% =+ 9 Sekunden 100%

8 Sekunden 40% =» 8 Sekunden 15% =+ 8 Sekunden 90%

6 Sekunden45% =» 7 Sekunden51% =+ 7 Sekunden 59%
= 7 Sekunden 67% =+ 8 Sekunden 75%

Mixdauer

25"

28"

10"

og'

25"

13v|

25n

50||

7n

14"

25n

40"

50||

25"

45"

24"

35"
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Einstellungen

*In den Einstellungen wird Betriebszeit, Motor-Temperatur, LED-Helligkeit, Summton
Lautstérke, eigene Rezepte und Offnen/SchlieRBen der Schallschutzhaube gesteuert und das
Gerét auf die Werkseinstellungen zuriickgesetzt

Order

Vorgehen

Tasten 'Manuelle Geschwindigkeit' ‘auf' und 'ab' gleichzeitig
driicken.

Im Modus Einstellungen wird die Gerdteversion im Display

angezeigt.

* Mit unteren Tasten "Manuelle Geschwindigkeit" wird
gewlnschtes Men( angesteuert

* Reihenfolge der Meniis im Einstellmodus:

Gesamtmotorbetriebszeit — Motortemperatur — Eigene

Rezepte — LED Helligkeit — Summton Lautstarke — Offnen/

Schliefen des Gehduses — Zeitlimit beim Manuellen Mixen —

Werkszuriickstellung

<Gesamtmotorbetriebszeit>
Gesamtmotorbetriebszeit' Gberprfen.

* Motorbetriebszeit in 'Stunden/Minuten/Sekunden'

* Start/Stop-Taste driicken, um zum Hauptmen( zurlickzukehren.

<Zyklen zdhlen>
Die Anzahl der Manuellen Mix-Zyklen tber 10 Sekunden kann
abgelesen werden.

<Motortemperatur>
Motortemperatur wird angezeigt. (NORM/WARM/HOT)

- NORM: Normale Betriebstemperatur
- WARM: Grenzbereich fiir Temperatur im Normalbetrieb
- HOT: Motors tiberhitzt, muss 30 Minuten gekhlt werden.

* Start/Stop-Taste driicken, um zum Hauptmen( zurlickzukehren.

<Eigene Rezepte>
Persénliche Auto Mix Rezept Programme ablegen.

* Ausfuhrliche Anleitung siehe S. 26 ' Eigene Rezeptprogramme
entwickeln'
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Display

Kuwvin

PD UER 1000
PG UGR 350

HMOTOR USE TIME
00000:1 301
CY¥CLE COUNT
0000000

HOTOR TEMP
MHORM

Order

Vorgehen

<LED Helligkeit>
LED Helligkeit personlichen Wiinschen anpassen.
* LED brightness control method

@ Helligkeit durch driicken der 'Auto-Mixen' Tasten (1 bis 5)
anpassen.
(1 niedrigste, 5 héchste Helligkeit)

@ LED Helligkeit abspeichern und zum Hauptmen
zurlickkehren mit Start/Stop' Taste.

<Summton>

Summton persénlichen Winschen anpassen.

*Ton Einstellungen (1-15) durch driicken der Taste 1 erhdhen,
verringern durch driicken von Taste 2.

* Einstellung abspeichern und zum Hauptmeni zuriickkehren
mit 'Start/Stop' Taste.

<Schallschutzhaube einstellen>
Schallschutzhaube Einstellung "Auto Open/Close" ist moglich.
*So werden die Einstellungen verandert.

®Taste 1 driicken um "Working/Arbeiten" zu wahlen und
Taste 2 um "Stop" zu wahlen.

@ Driicken der 'Start/Stop' Taste speichert Auswahl und
kehrt zum Hauptmen zurtick

*Working: Mixen wird fortgesetzt, wenn Schallschutzhaube
wahrend Mixens im Modus ‘Auto Offnen/Schlieen’ gedffnet
wird.

* Stop: Mixen stoppt, wenn Schallschutzhaube wahrend Mixens
im Modus ‘Auto Offnen/SchlieBen’ gedffnet wird.

<Zeitlimit beim manuellen Mixen (PLAY TIME)>
Laufzeitbegrenzung von 30 s bis zu 3 min einstellbar.
(Werkseinstellung: 1:30 min)

* Max. Nutzungsdauer wird mit Taste 1 oder Taste 2 eingestellt.

* Driicken der 'Start/Stop' Taste speichert Auswahl und kehrt zum
Hauptmen zuriick

*Taste 1 erhoht, Taste 2 verringern die Zeit

<Werksriickstellung>
Factory reset’is possible.
* Factory reset method
@ Im Modus 'FACTORY PROGRAM/Werkseinstellungen'
dieTaste 1 fUr 4 s lang gedriickt halten bis der Bildschirm
PROGRAM RESET angezeigt.
* Driicken der 'Start/Stop' Taste speichert Auswahl und kehrt
zum Hauptmen( zurlick
* LED Helligkeit, Motortemperatur, Gesamtleistung und
Laufzeitbegrenzung sind vom Zurlicksetzen ausgeschlossen

Display

LED LIGHT SET UP
o1

Helligkeit Stufe 1

LED LIGHT SET UP
o5

Helligkeit Stufe 5

UDLUME COMTROL
05

Cower Open
Liorking

Cover open

Mixen wird fortgesezt

Cover open

Mixen wird gestoppt

PLAY TIHME
Oi=30

)

BUTTON 1 TO
FRCTORY PROGRAM
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Eigene Rezept Programme entwickeln

Order

Vorgehen Display
Tasten 'Manuelle Geschwindigkeit' 'auf' und 'ab' gleichzeitig ———
driicken. BUTTOM 1 TO
Mit Tasten 'Manuelle Geschwindigkeit' Menii 'DIY RECIPES/ DIY RECIRE SET

EIGENE REZEPTE' auswahlen und mit Taste 1 aufrufen.

Insgesamt sind 5 Eigene Rezepte Programme Nr. 36 bis Nr.
40 vorgesehen, die bearbeitet und geandert werden kénnen.

DIY¥Y RECIPE 36

M AL~ =2 4

P 011 022 033 044 055
T 011 022 003 004 005

DIY RECIPE 36

* Die eigenen Rezept Programme konnen unter der Nr. 36 bis
40 jederzeit bearbeitet und gedandert werden.

nI v RECIPE 40

P 011 022 033 044
T 011 0ZZ 003 004

P 0i1 02z 033 044
T 011 02z 003 004

DIY-Rezept auswahlen, welches registriert/gedndert werden
soll, mit der Taste "Auto Open/Close" oder "Auto Vacuum'”.
Im oberen Teil des Displays wird dann "DIY RECIPE 36, 37, 38,
39, oder 40" angezeigt.

Mit Tasten 1~5 den Abschnitt wéhlen, der programmiert
werden soll.

5
P 011 022 033 044 055
T 011 022 003 004 005

Mit Impuls-Taste Einstelloptionen wahlen. -N- —
*M:Impuls (A1) / Blending (1=1) Modus, l,l,fl DIFEEZPED::DL =5
P: Auswahl Motorleistung % T 0L 022 003 0047005
T: Auswahl Mixzeit in sek

Taste 'Start/Stop' betatigen, um Einstellungen zu speichern und
ins Hauptmen zurlckzukehren.
Auf dem Display wird 'COMPLETE' angezeigt.

*Wenn Einstellungen abgebrochen werden sollen, Impuls-Taste
fur 2 Sekunden halten.

| COMPLETED
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Vakuumdruck einstellen

* Einen hoheren Vakuumdruck zu erzeugen, ist zwar etwas zeitaufwendiger, aber der Verlust, an
Nahrstoffen durch Oxidation, wird minimiert

Order Details

Display

UaCUlUM SET UP
Too

Taste ‘Auto Vakuum' und Tasten ‘Manuelle Geschwindigkeit' ‘auf'
und 'ab' gleichzeitig betatigen.

Einrichtungsbildschirm erscheint, mit Tasten 'Manuelle
Geschwindigkeit' den gew(inschten Vakuumdruck von
500 - 700 einstellen

Taste 'Start/Stop' betdtigen, um Einstellungen zu speichern
und ins Hauptmen zurtickzukehren.

| COMPLETED
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Fehlerbehebung

* Geht vom Mixer ein seltsames Gerdusch, Geruch oder Rauch aus, sofort den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen und an den Handler wenden!

Wenn wahrend der Benutzung ein Fehler auftritt
M Wenn Sie ungewdhnlichen Larm héren

- Zustands-Kontrolle des Lagers im Mixbehélterboden.
(Behélter vom Motorblock abnehmen, umdrehen und mit den Fingern den Sitz und die Leichtgdngigkeit
des Lagers welches die Klinge antreibt kontrollieren.)

- Mixer ausschalten und die Verbindungen zwischen Schallschutzhaube und Motorblock Uberprfen.
- Uberpriifen ob evtl. die Fiillmenge tberschritten wurde.
- Entsteht evtl. nicht der Strudel, weil die Zutaten zu grof3 sind oder Flissigkeit fehlt.

M Falls das Produkt nicht normal funktioniert.

Kategorie Fehlercode Probleme

- Wenn sich der Motor nicht dreht

Motorfehler

ERROR M-1 Wenn ein Hall-Sensor zum Schutz des Motors erkannt wird

Wenn der Motortemperatursensor aufgrund eines Anstiegs der

ERRORM-2 Motortemperatur ausgeldst wird

ERRORV-1 Wenn die Komponenten (Schallschutzhaube, Vakuummodul,
Behélterdeckel, Deckeldichtung usw.) sicher angeschlossen sind
Wenn das Vakuummodul durch das Eindringen von Fremdkorpern
oder Lufteinschlissen wahrend des Vakuums verstopft ist oder wenn

Vakuumfehler ERRORV-2 nach dem Trennen und Reinigen des Vakuummoduls Restwasser

vorhanden ist.

ERRORV-3 Wenn die Vakuumfunktion nicht ordnungsgemaf ausgefuhrt
werden kann

ATTENTION Vot wenn das Vakuum nach dem Mixen unter Vakuum nicht

aufrechterhalten wird
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Fehlerbehebung

B Wenn sich Gerdt wahrend des Mixens leicht bewegt.
- StandfuBBplatte und Arbeitsflache reinigen und sicher gehen, dass sich weder Feuchtigkeit, Fett, oder
Staub unter dem Gerdt befindet.

M Bei Erstbenutzung bildet sich Qualm und Brandgeruch.

- Wenn der Mixer zum ersten Mal benutzen wird, kommt es zu Hitzeentwicklung, die fir Qualm und
Geruch verantwortlich ist. Dies ist normal und wird nach und nach verschwinden.

B Antriebskupplungen auf dem Motorblock und Mixbehélter sind VerschleiBteile, daher sollten sie je
nach Art der Nutzung regelméaBig Gberpriift und ausgetauscht werden (6 Monate bis 1 Jahr).

Mégliche MaBnahmen Display

- Prifen Sie, ob der Netzstecker richtig in der Steckdose steckt.

- Vergewissern Sie sich, dass der Netzschalter auf der Rickseite des
Gehduses eingeschaltet ist.

- Prifen Sie, ob der Behélter richtig mit dem Gehduse verbunden ist.

- Nach dem Einfllen der Zutaten in den Behdlter entsprechend der
Standardmenge fUr jede Zutat wird er neu gestartet.

Sollte es nicht mehr funktionieren, Uberpriifen Sie die Kupplung auf
Beschédigung / Verschleils. ERROR -1

- Lassen Sie das Gerdt mindestens 30 Minuten lang an einem kihlen
Ort abkuhlen und starten Sie es dann erneut.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

- Lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten lang an einem |
kihlen Ort abkihlen und starten Sie es dann erneut.

Vakuummodul, Behlterdeckel, Deckeldichtung usw.) CHECK MANUAL

- Uberprifen Sie, ob die Komponenten (Schallschutzhaube, [ e
sicher angeschlossen sind. OF OF conE

- Siehe Seite 7. "Beflillen des Behalters" und geben Sie die Zutaten in
den Behdlter.

- Nachdem Sie das Vakuummodul von der Schallschutzhaube
getrennt und gereinigt haben, muss das Wasser vor der
Verwendung vollsténdig abgelassen werden.

ERROR U-Z2
| CHECK MAMUAL
DR QR CODE
- Uberpriifen Sie, ob die Komponenten (Schallschutzhaube,
Vakuummodul, Behdlterdeckel, Deckeldichtung usw.) sicher

ERRDR u-3
CHECK MANUAL
UR R CODE
angeschlossen sind.

* Bleibt der Vakuumfehler trotz sicher angeschlossener Teile ATTENTION =4

i i i CHECK MAMUOGL
bestehen, wenden Sie sich an den Kundenservice. OR Gr CODE-
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. N\
'©3 Technische Daten NOTIZEN
Hochleistungs Vakuum Mixer

- CE: CB1000E
Modellname -CB:CB1000B

- etc: CB1000
Produktmafle 220 X 245 X 480(mm)
Maximale Betriebsdauer Maximal 3 min am Stiick

- Maximale Fiillmenge der Mischung: 1.400ml

- Maximale Fillmenge fiir Zutaten(Obst, Gem{se, Fliissigkeit, Eis, usw.)
Mixbehélter Kapazitat :1,400ml

- Maximale Fullmenge fiir besondere Flussigkeiten
(Pflanzendrinks, Kokosmilch, Kuhmilch, etc.) : 800ml

m NUC Electronics Co., Ltd.
Herstellungsland Stidkorea
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