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PRESSEINFORMATION   

Neu: Gesunde Säfte ohne faule Kompromisse 

Lust auf Säfte 
 
Buxtehude. Immer mehr Menschen achten darauf wirkliche Qualität zu genießen. 

Durch Erhitzung länger haltbar gemachten Industrie-Fruchtsäften kehren sie den 

Rücken. Es gibt eine neue Lust auf gesunde, selbst gemachte Säfte. Frische, 

die man zuerst auf der Zunge spürt, der eine Welle duftender Aromen folgt und 

dann das pure Geschmackserlebnis: Ja, das ist wie aus dem Paradies! 

Aus der Natur direkt ins Glas. Beste Voraussetzung für derartige 

Geschmackserlebnisse sind ausgesucht frische und natürliche Zutaten wie 

Mangos, Äpfel, Pfirsiche, Ananas, Orangen, Passionsfrüchte, Möhren oder 

Sellerie, fein abgeschmeckt mit etwas frischem Ingwer. Auf die Qualität der 

Zutaten kommt es in dem Moment an, wo Genüsse der reinen Natur mit der 

modernen Technik des Entsafters zusammentreffen. Viele Vitamine tanken.  

Lust auf mehr? Im Mittelpunkt steht eine schonende und gleichzeitig maximale 

Saftausbeute. Dafür sind die beiden Presswalzen der Green Star™ Elite-

Saftpresse zuständig, die langsam aber kraftvoll drehend den reinen Saft vom 

Trester trennen. In den Presswalzen der Saftpresse werden Biokeramik und 

Magnete zur Optimierung der Saftqualität eingesetzt. Diese „ziehen“ nicht nur mehr 

Mineralien in den Saft, sondern erhöhen gleichzeitig auch deren Bioverfügbarkeit. 

Gelöste Mineralien kann der Körper besser aufnehmen und verwerten.  

Selbst gemachte Säfte genießen. Empfindliche Vitamine und Enzyme werden 

weitgehend erhalten, wie z. B. Folsäure, ein Vitamin, das für die Blutbildung und 

Zellteilung nicht nur im Alter wichtig ist.  
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Ein außergewöhnlich samtiger und vollaromatischer 100 % naturbelassener Saft 
ist das erfolgreiche Ergebnis jahrelanger Forschungs- und Entwicklungsarbeit. Die 

Nährstoffe bleiben erhalten. Entscheidende Vorteile, die der Gesundheit dienen 

und so richtig lecker schmecken. 

„Da schmeckt man die gesunde Power der Natur“, meint auch Winfried Holler, 

Inhaber und Spezialist für Natur- und Rohkost der Keimling Naturkost GmbH, und 

weiter, „Gesundheit ist unser natürlicher Zustand, ein Geschenk, das 

normalerweise mit in die Wiege gelegt wird. Gesundheit wird jedem Menschen 

absolut wichtig, wenn er erkrankt. Um die Gesundheit Tag für Tag zu erhalten und 

erleben zu können, brauchen wir die Genüsse der Natur und eine intakte Umwelt. 

Gesundes Obst und Gemüse, dazu frisches Weizengras oder langfaserige 

Selleriestangen, die in der neuen Green Star™ Elite Saftpresse mit nur 110 

Umdrehungen zu frischen und gesunden Säften oder Cocktails verarbeitet 

werden.“  

Lust auf neue Säfte? Jetzt ausprobieren und genießen. Persönliche Vorlieben 

und Geschmacksrichtungen nach Lust und Laune selbst variieren mit der neuen 

Saftpresse aus dem Hause Keimling. Frische Säfte erfüllen Menschen mit neuer, 

gesunder Lebensfreude auch bei speziellen Ernährungsbedürfnissen. 

Über Keimling: „So natürlich wie möglich“, nach dieser Philosophie begann 

Winfried Holler mit einem kleinen Bioladen im Jahre 1984. Seit 1989 vertreibt er im 

Versandhandel Roh-köstliche Produkte. Heute schreibt das dynamisch wachsende 

Unternehmen seine Erfolgsstory weiter mit "Roh-köstlichen-Produkten“.  

Mit Sitz in Buxtehude feiern der erfolgreiche Unternehmer Winfried Holler und ein 

Team von mehr als 40 Mitarbeitern das 25-jährige Firmenjubiläum bis Mitte 2010. 
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Im Blick auf 2010 werden beliebte und neue Rohkost-Spezialitäten aus aller Welt 
angeboten, dazu neue Küchengeräte zur schonenden Zubereitung von Roh-

Köstlichkeiten. Ausgesucht hochwertige Bio-Produkte natürlich in Rohkost-Qualität,  

24 Stunden Lieferservice schon ab € 60,-- frei Haus.  

Telefonische Bestellungen: 04161 51160 oder im Online-Shop: www.keimling.de 
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